
 

MESTIZO 
Restaurant  & Tequila Bar 

MADRID – LONDRES 
 
 

Bienvenido a Nuestro  

Festival Del Chile 
ANTOJITOS  

 
TAMALES OAXAQUEÑOS- Platillo tradicional hecho a 
base de masa de maíz, rellenos de pollo con mole, envuelto en hoja de 
plátano y cocinados al vapor (2) 
 

7,80€

GUACAMOLE – Pasta de aguacate con cebolla, cilantro, tomate 
chile serrano y lima, servido con totopos. 
 

9,50€

NACHOS - Crujientes totopos bañados con fríjol, queso al gratín  y 
coronados con pico de gallo y chiles jalapeños. 
                                                                      Clásicos 
                                                  Pollo o chorizo 

9,50€
11,50€

QUESADILLAS �– Cuatro empanadillas de maíz fritas y rellenas a 
su elección acompañadas de nata y salsa roja. (Queso, Papa con chorizo, 
Tinga de pollo y Champiñones con queso) 
 

7,20€

QUESO FRITO �– Cuatro varitas de queso empanado y fritas, 
servidas sobre salsa de tomate verde, cubierta con cilantro y cebolleta. 
 8,40€
QUESO FUNDIDO - Acompañado con pico de gallo y 
tortillas de trigo. 
                                                                  Natural 
                                                                  Rajas de Chile Poblano 
                                                                  Chorizo 
 

7,60€
9,80€
9,80€

jaladas -  Cuatro chiles jalapeños rellenos de queso servido con 
natas. 
 

7,60€

PLATO MIXTO DE ANTOJITO – Una flauta, una 
quesadilla, un tamal y una jalada. Acompañada con salsa roja y nata. 
 

9,40€

SOPA DE TORTILLA – Sopa de tomate con tiras de maíz frito 
/Guarnición de aguacate, chile pasilla, nata y queso fresco. 
 

6,50€



CALDO XOCHITL - Consomé de pollo con arroz, verduras 
y pollo desmenusado /guarnición de tomate, cebolla, cilantro, 
aguacate y chile chipotle. 

6,50€

CEVICHE DE GAMBAS - Gambas marinadas en zumo de 
lima, cebolla, tomate, chile serrano, cilantro, aguacate, aceitunas y un toque 
de ketchup. 

8,80€

ENSALADA MIXTA MESTIZO - Lechuga, pepino, 
aceitunas verdes, aguacate, tomate, cebolla y nuestro aderezo. Tambien la 
puedes pedir con pollo. 
 

6,50€

Ensalada de nopales – Cactus laminado, servido con 
tomate, cebolla, cilantro, queso fresco, aguacate y maíz en una cama de 
lechuga. 
 

8,50€

 
                                                                                      
                                             

SELECCIÓN DE CHILES 
Todos los platillos de chile se sirven acompañados 

de arroz y frijoles o vegetales mixtos 
 
 

Chiles rellenos de gambas: Chile poblano rellenos 
con gambas, alcaparras, aceitunas verdes, ajo, perejil y cebolla con salsa de 
tomate. 16,00€
Chilaca rellena de picadillo de pollo: 
Chilaca rellena de pollo, cebolla, manzana, pistacho picado con cilantro, 
servida en una salsa roja de chile y de tomate. 14,00€
Chile anchos relleno de cerdo en 
adobo: Chile ancho relleno de cerdo en adobo con tomates, zumo de 
naranja, comino , orégano y canela, acompañado de salsa hecha a base de 
chile manzano, habanero, cebolla y tomillo. 

14,00€

Chile pasilla relleno de requesón: Chile 
rebosado relleno con queso crema , perejil, cilantro, nueces picadas. 12,80€
Chile poblano relleno de carne en 
salsa de manzana: Chile poblano relleno de cebolla, carne 
picada, tomate, perejil, almendras, uva pasa y alcaparras, servido en una 
salsa de manzana, mantequilla, coco y yogurt. 

14,00€

Chile poblano relleno de mariscos en 
salsa de mango: Chile poblano relleno con calamar, gambas, 
ostras, tomates y perejil, servido en una salsa de mango. 16,00€
Chile  mulato relleno de elote y queso 
en salsa de frijol: Chile mulato relleno de maíz dulce, 
queso y epazote, ( hierba mexicana) en una salsa de frijol negro. 

12,80€

Chile poblano a los tres quesos :  Chile 
poblano relleno con 3 quesos ( cabra, crema y queso fresco), nueces 
manchadas mezcladas en una salsa de cilantro, ajo y crema. 

12,80€

 
 
 



 
 
 

PLATOS FUERTES 
 
 

CARNE A LA TAMPIQUEÑA - Tira de filete de solomillo a la 
parrilla , acompañada de  frijoles, guacamole, arroz, rajas poblanas y una 
enchilada de pollo cubierta con salsa roja. 
 

26,00€

CAMARONES AL TEQUILA - Gambas bañadas en una salsa a 
base de tequila y chile guajillo acompañado con arroz y vegetales. 
 

16,00€

MEDALLONES CRIOLLO - Tres medallones de solomillo de 
ternera  bañados con salsa a elegir: tomatillo verde, chipotle o salsa 
Mexicana., servido con arroz y frijoles. 
 

22,00€

POLLO SINALOA - Medio pollo marinado en chiles y 
especias, cocinado al grill, acompañado de cebolletas asadas y 
frijoles. 
 

12,80€

 
 

POSTRES  
Una selección de los postres tradicionales  

 
 
CREPA DE CAJETA:  Crep bañada con dulce de leche y coronada 
con nueces. 

4,80€

buñuelos:  Tortita de trigo y bañada con culis de miel y caña.. 4,40€
HELADOS: Selección de helados 5,50€
PASTEL DE QUESO Y COCO 4,60€
FLAN CASERO 3,60€
 
 
 
 

COMPLEMENTOS 
Chiles Toreados  2,60�€  Cebolletas Asadas   1,90�€ 
Salsa Picantes     2,90�€  Orden de Tortillas    1,00�€ 
 
 
 
 
 
 
 
 


